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Wir freuen uns auch in diesem Jahr auf wunderbare Trüffel-Abende mit Ihnen! 
Bitte bedenken Sie, dass wir nach wie vor nur eine begrenzte Anzahl Gäste bewirten  

dürfen. Eine frühzeitige Reservation ist daher empfehlenswert. 

Freitag, 30. Oktober 2020
Freitag, 13. November 2020

Donnerstag, 10. Dezember 2020
Dienstag, 22. Dezember 2020

Amuse Bouche und 5-Gänger-Trüffelmenü
145.–

Wir bitten Sie, zwischen 18.15 und spätestens 19 Uhr einzutreffen.
Wir beginnen mit dem Amuse Bouche um 19.15 Uhr.

Reservieren Sie telefonisch unter 061 261 32 61 oder über  
unsere Website unter www.antichi-sapori.ch

Bald wird getrüffelt, wir freuen uns riesig!
Ivan & Genny Angelini

SERATE DI TARTUFO 2020

> Neues Datum: 17.12.

Lieferaktion Ostern
Liebe Gäste, liebe Freunde

Wir freuen uns nun euch mitzuteilen, dass wir am 3. April für euch leidenschaftlich Delikatessen  
zubereiten und heimliefern werden. Abholung bei uns auch möglich.

Liefertag & Bestellung:
Samstag, 3. April 2021. Bestellt bitte so früh wie möglich über Facebook, per E-Mail an  

ivan.angelini@gmx.ch, per Whatsapp an 079 124 22 28 oder über www.antichi-sapori.ch

Unser Angebot:
«Parmigiana di Melanzane alla napoletana»

Der traditionelle Auberginen-Auflauf nach Rezept aus Neapel, mit Ei-Panierung. Pro Behälter à ca. 450 g: CHF 29
Fixfertig  für euch zubereitet, nur im Ofen bei 200 Grad für ca. 20 Min backen. Kann man ohne Probleme einfrieren.

«Lasagne al forno salsiccia e carciofi» (auch den Teig stellen wir selbst her)
Salsiccia-Artischocken-Lasagne. Fix fertig vorbereitet, nur im Ofen bei 200 Grad für 35 Min backen oder einfrieren. 

Pro Behälter à ca. 600 gr: CHF 32

«Polpettone ripieno» Italienischer Hackbraten, gefüllt
Traditioneller Rinds-Hackbraten aus Eigenproduktion. Gefüllt mit Schinken, Ei, geräucherter Scamorza (Käse).  

Fixfertig vorbereitet, nur im Ofen bei 200 Grad für ca. 40 Min backen oder sonst einfrieren. 
Für 2 Personen: CHF 29 / Für 4 Personen: CHF 48

Unser Schokoladen-Fondant
Warmes Schokoladentörtchen mit flüssigem Kern. Im Ofen bei 200 Grad für ca. 14 Min backen. Kann man  

ohne Probleme auch einfrieren. Pro Stück: CHF 9 

Wein
Suchen Sie sich Weine aus auf unserer Weinkarte mit einer Preisreduktion von 30%. www.antichi-sapori.ch

Konditionen:
•  Mindestbestellung: CHF 20

•  Gratis-Lieferung im Umkreis von max 10 km. Wir deponieren die Ware in Ihrem Briefkasten.
•  Lieferpauschale von CHF 15 im Umkreis von 10 – 18 km

•  Vorauszahlung per Überweisung oder TWINT –  Die Kontoinformationen erhalten Sie direkt nach Ihrer Bestellung.

Wir freuen uns sehr, euch kulinarisch zumindest auf diesem Weg eine Freude machen zu können. 
Liebe Grüsse, Ivan & Genny
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